STRONHOLT’S GANSEMONAT

Nicht nur am Martinstag, sondern von November
bis Dezember, verwohnt Sie das Kulinarik-Team
im Restaurant Stronholt ,, Gans” besonders.
Unter anderem als gerducherte Brust, als kraftiges

SUppchen oder den klassischen Gansebraten
mit KartoffelkldBen, Apfelrotkohl und einer
kostlichen Sauce.

VORWEG

GERAUCHERTE GANSEBRUST

auf Feldsalat mit Preiselbeer-Dressing, Kartoffelstroh und
Orangenfilets

ZWISCHENDURCH

MARONEN-WILDGEFLUGEL-RAHMSUPPE
mit knuspriger Praline und Dattel im Speckmantel

HAUPTSACHLICH

WINTERLICHES RAGOUT

von der Gans mit gebratenen Kartoffelballchen, blattrigem
Rosenkohl, eingelegtem Kirbis und Kirsch-Réstzwiebel-Jus

GNOCCHI

mit eingelegten Preiselbeeren, Rotkohl, Kirbis und weiBe
Bratapfelsauce

KNUSPRIGE GANSEKEULE

mit Apfelrotkohl, marinierten Cranberrys, Kartoffelkngdel
und Preiselbeer-Jus

WEINEMPFEHLUNG

2022 Grauburgunder trocken VDP.Ortswein ®
Weingut Dénnhoff | Nahe
Glas 0,21 14 / Flasche 52

2018 ,Finca Resalso” Tempranillo
Emilio Moro | Ribera del Duero
Glas 0,21 12,5/ Flasche 36
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