Stronholt

BISTRO - CAFE- RESTAURANT

FUTTERN WIE BEl MUTTERN

DrauBen ist es immer noch kalt, der Wind pfeift durch die Dinen.
GenieBen Sie unsere warmenden Eintopfvarianten im Marz und
entspannen Sie sich am warmen Kaminfeuer bei uns. Friher ein
einfaches Essen, heute ein Trendgericht. Felix Gabel und sein Team

werden Sie mit vielen kreativen Ideen Uberraschen.

VORWEG

Tomaten-Paprika-Gazpacho

Creme Fraiche | Gebratene Garnele | Croutons | Olivendl

HAUPTSACHLICH

Pichelsteiner Eintopf mit hausgemachtem Kassler

gegrilltem Lauch | Morsumer Knacker | WurzelgemUse |
Zitronenthymian

Schniisch

Karotte | Mércheln | Spargel | Erbsen | Tiefseegarnelen | Rahm-
Schaum Sauce

Erbseneintopf ,mal anders”

Filet vom Salzwiesenlamm | Minze | Ravioli

DANACH

Geeiste Friesentorte
Vanille | Pflaume | Hansen Rum

WEINEMPFEHLUNG

2020 Rose Tavel (100% Grenache)
Guigal | Rhéne | Frankreich

0,21]13 0,751145
2019 Copa Santa (Grenache, Syrah & Mourvedre)

Pierre Clavel | Languedoc | Frankreich
0,21120 0,751172

Gerne sind wir Ihnen mit unserer separaten Allergiker Karte behilflich.

Alle Preise in EURO und inklusive MwSt.
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