Stronholt

BISTRO - CAFE- RESTAURANT

STRONHOLT’S WILDWOCHEN

Der Sommer ist vorbei, der Herbst mit rauer See, stiirmischen Tagen und purer
Entspannung am Kamin kehrt ein. GenieBen Sie im Monat Oktober wunderbare
und herzhafte Wildgerichte bei uns. Felix Gabel und sein Strénholt-Kiichenteam

verwdhnen Sie mit zahlreichen Wildvarianten aus Norddeutschland — ob
Wildschweingerichte, Hirsch oder Wildgefligel. Passende Beilagen und

Weinempfehlungen runden einen perfekten Abend ab.

VORWEG

HIRSCH-CARPACCIO

mit mariniertem Rucola, Parmesan, Cranberrys, gerdsteten Pinienkernen
und Preiselbeere-Vinaigrette

ZWISCHENDURCH

WILDGEFLUGELRAHMSUPPE

mit knuspriger Wildenten-Praline, getrocknetem Aprikosenpulree
und Wildkrautersalat

HAUPTSACHLICH

WILDSCHWEINFILET

mit Krauterkruste, Spitzkohlpiree, Rosenkohl, luftgetrocknetem Schinken
und Kirsch-Rostzwiebeljus

HIRSCHRAGOUT

mit Pilzravioli, eingelegter Birne, gebratenen Waldpilzen und
Wacholderschaumsauce

GNOCCHI

mit gebratenen Pilzen, knuspriger Kohl, Steinobst und Parmesan-
Schaumsauce

WEINEMPFEHLUNG

2017 ,,BUDERSAND NO 3.” [Cabernet/Blaufrankisch]
Weingut Philipp Kuhn | Pfalz
Glas 0,21 12 / Flasche 35

Gerne sind wir Innen mit unserer separaten Allergikerkarte behilflich.
Alle Preise in EURO und inklusive MwsSt.
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