Strinholt’s Wildwochen

Der Sommer ist vorbei, der Herbst mit rauer See, stlrmischen Tagen
und purer Entspannung am Kamin kehrt ein. Genief3en Sie im Monat
Oktober wunderbare und herzhafte Wildgerichte bei uns. Kacper
Sierocinski und sein Stronholt-Kichenteam verwohnen Sie mit
zahlreichen Wildvarianten. Ob Wildschweingerichte, Hirsch oder
Wildgefltigel. Passende Beilagen und Weinempfehlungen runden
einen perfekten Abend ab.

Vorweg

HIRSCH CARPACCIO 24

mit mariniertem Rucola, Parmesan, Cranberries, eingelegten Pilzen,
gerdsteten Pinienkernen und Preiselbeere-Vinaigrette

Zwischendurch

WILDGEFLUGELRAHMSUPPE 16
mit knuspriger Wildenten-Praline, getrockneten Aprikosenpiree und
Wildkrautersalat

Hauptséchlich

WILDSCHWEINFILET 36

mit Krauterkruste, Spitzkohlpiree, Rosenkohl, luftgetrockneten
Schinken und Kirsch-Réstzwiebeljus

HIRSCHRAGOUT 32
mit Pilzravioli, eingelegter Birne, gebratenen Waldpilzen und
Wacholderschaumsauce

GNOCCHI 28

mit gebratenen Pilzen, knusprigem Kohl, Steinobst und Parmesan-
Schaumsauce

Gerne sind wir lhnen mit unserer separaten Allergiekarte behilflich.
Alle Preise in EURO und inklusive MwSt.



